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Spett.le Accademia della Guardia di Finanza 

Ufficio Amministrazione – Sezione Acquisti 

Largo G. Barozzi n. 1, 24128 BERGAMO 

 
 

Procedura aperta sopra soglia comunitaria, ai sensi dell’art. 60 del D.Lgs. n. 50/2016, 

in modalità application service provider (ASP) di Consip S.p.A., per l’affidamento del 

servizio di ristorazione collettiva in forma di “catering completo” a mezzo self-service, 

nella forma di ristorazione in loco, presso la mensa dell’Accademia della Guardia di 

Finanza (e relative sedi dei “campi d’arma”). – CIG 9237338C74. 

Numero gara attribuito dall’ANAC: 8570845 
 

Il/La sottoscritto/a  

nella sua qualità di:  

della Società  

 

con riferimento alla procedura di gara per l’affidamento del servizio in oggetto 
 

PRESENTA 
 

in conformità a quanto previsto dalle disposizioni del Disciplinare di gara paragrafo 

18.1, la seguente 
 

OFFERTA TECNICA (selezionare la casella relativa alla propria offerta) 
 

Criterio di 
valutazione 

Servizi migliorativi e aggiuntivi Punti 
max 

1 1.1 - Numero delle scelte relative alle pietanze da 

somministrare per ciascun pasto (portata minima prevista al 

paragrafo 2.1 (Menù) delle Condizioni Tecniche). 

 

Saranno assegnati massimo 8 punti in proporzione al numero 

delle pietanze proposte per ogni pasto, secondo le seguenti 

modalità: 

 

 8 punti in caso di 5 primi, 5 secondi, 4 contorni e 3 varietà di 

frutta; 

 

 4 punti in caso di 5 primi, 4 secondi, 3 contorni e 3 varietà di 

frutta; 

 

 2 punti in caso di 4 primi, 4 secondi, 3 contorni e 3 varietà di 

frutta. 
 

Punti 

max: 8 
31 

Timbro o intestazione del concorrente 

http://www.bosettiegatti.eu/info/norme/statali/2016_0050.htm
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1.2 – Somministrazione di pasta fresca o ripiena una volta 

a settimana nei giorni lavorativi 

 

Saranno assegnati punti 3 al concorrente che durante la 

somministrazione del pasto, offre tra i primi la pasta fresca o 

ripiena.  
 

Impegno a fornire pasta fresca o ripiena una volta a settimana nei 

giorni lavorativi: 

 

 SI (3 punti) 

 

 

 NO (nessun punto) 

 

Punti 

max: 3 

1.3 – Somministrazione di dolce/dessert/gelato 

 

Saranno assegnati al massimo punti 7 al concorrente che per 

ogni giorno della settimana, dal lunedì alla domenica, si assumerà 

l’impegno di somministrare a pranzo, un dolce/dessert/gelato 

in aggiunta alla frutta 

 

Impegno a fornire dolce/dessert/gelato (si possono barrare più 

caselle): 

 

 lunedì (1 punto) 

 

 martedì (1 punto) 

 

 mercoledì (1 punto) 

 

 giovedì (1 punto) 

 

 venerdì (1 punto) 

 

 sabato (1 punto) 

 

 domenica (1 punto) 

 

Punti 

max: 7 

1.4 – Manutenzione straordinaria, con eventuale 

sostituzione, di tutte le attrezzature in uso presso la mensa 

oggetto del presente appalto. 

 

Saranno assegnati punti 5 al partecipante che si assumerà 

l’impegno all’esecuzione, oltre alla prevista manutenzione 

ordinaria, della manutenzione straordinaria di tutta l’attrezzatura, 

materiali o altro necessaria alla preparazione dei pasti. 

L’impresa si dovrà, altresì, impegnare alla fornitura e/o 

sostituzione delle attrezzature materiali o altro che dovessero 

risultare mancanti ovvero non più utilizzabili nel corso 

dell’esecuzione dell’appalto 

 

Impegno a fornire manutenzione straordinaria: 

 

 SI (5 punti) 

 

 NO (nessun punto) 

Punti 

max: 5 
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 1.5 – Piano ulteriore di pulizia, di sanificazione, 

derattizzazione e disinfestazione degli ambienti, degli 

utensili e delle attrezzature 

 

Saranno assegnati al massimo punti 8 al concorrente che, oltre 

alle operazioni di pulizia e riassetto locali "piano di sanificazione” 

indicate al paragrafo 4 delle Condizioni Tecniche, offrirà ulteriori 

interventi, anche nei periodi di chiusura delle attività addestrative. 

 

A seconda della frequenza saranno assegnati: 

 

- 8 punti se è bimestrale; 

 

- 6 punti se è trimestrale; 

 

- 4 punti se è quadrimestrale; 

 

- 2 punti se è semestrale; 

 

- 1 punto se è annuale. 

 

 

Impegno a fornire ulteriori interventi con frequenza: 

 

 bimestrale – 8 punti; 

 

 trimestrale – 6 punti; 

 

    quadrimestrale – 4 punti; 

 

    semestrale – 2 punti; 

 

    annuale – 1 punto. 

 

 

Punti 

max: 8 
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Criterio di 
valutazione 

Chilometro zero e filiera corta 
(Criterio premiante n. 1 previsto dal D.M. del 10/03/2020) 

 

Punti 
max 

2 2.1 - Al fine di ridurre gli impatti ambientali, anche legati ai 

trasporti primari, si attribuiscono punti tecnici premianti 

all’offerente che dimostri il proprio impegno a fornire prodotti 

biologici da chilometro zero e filiera corta tra le seguenti 

categorie:  

 

- ortaggi, frutta, legumi, cereali: indicare la/le specie e le 

quantità. La quantità deve coprire l’intero fabbisogno della specie 

di ortaggio o frutta, deve essere coerente con le indicazioni dei 

menù stagionali e con il numero dei pasti da offrire;  

 

- pasta, prodotti lattiero-caseari, carne, derivati della carne, uova, 

olio, passate e conserve di pomodoro, altri prodotti trasformati: 

indicare la o le tipologie e le quantità.  

 

La quantità deve coprire l’intero fabbisogno della tipologia di 

derrata indicata, deve essere coerente con le indicazioni dei menù 

stagionali e con il numero dei pasti da offrire.  

 

Il punteggio sarà attribuito in proporzione al maggior numero di 

prodotti biologici da KM 0 e filiera corta offerti ed alla relativa 

rappresentatività: 

 

 1 punto (fino a 3 prodotti); 

 

 2 punti (oltre 3 e fino a 6); 

 

 3 punti (oltre 6 e fino a 9); 

 

 4 punti (oltre 9 e fino a 12); 

 

 5 punti (oltre 12 e fino a 15); 

 

 6 punti (oltre 15 e fino a 18); 

 

 7 punti (oltre 18 e fino a 21); 

 

 8 punti (oltre 21). 
 

8 14 

 2.2 - Ulteriori punti tecnici si assegnano se il trasporto primario dei 

prodotti da filiera corta e KM 0, come sopra definiti, sarà effettuato 

con veicoli a trazione elettrica o ibrida, a idrogeno, o alimentati 

con biocarburanti, combustibili sintetici e paraffinici, gas naturale, 

compreso il biometano, in forma gassosa (gas naturale 

compresso - GNC) e liquefatta (gas naturale liquefatto - GNL) o 

con gas di petrolio liquefatto (GPL) e con delle misure di gestione 

ambientale della logistica. 

 

 

 

 

6 
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Il punteggio sarà attribuito in proporzione al numero di veicoli da 

trasporto impiegati: 

 

 1 punto (1); 

 

 2 punti (2); 

 

 3 punti (3); 

 

 4 punti (4); 

 

 5 punti (5); 

 

 6 punti (oltre 5 veicoli). 

 

 
 

 
 

Criterio di 
valutazione 

Ulteriori caratteristiche ambientali e sociali dei prodotti alimentari 

(Criterio premiante n. 4 previsto dal D.M. del 10/03/2020) 

 

Punti 

max 

3 3.1 – Somministrazione, per la quota parte di prodotti 

alimentari che possono non essere biologici o altrimenti 

qualificati, di prodotti provenienti da aziende che praticano 

agricoltura sociale di cui alla legge 18 agosto 2018, n. 141 e/o 

da aziende iscritte nella Rete del lavoro agricolo di qualità (LAQ) di 

cui all’art. 6 del decreto-legge 24 giugno 2014, n. 91, convertito 

dalla legge 11 agosto 2014, n. 116. 

Il punteggio è assegnato in proporzione alla quantità, varietà e 

rappresentatività: 

 

 1 punto (fino a 3 prodotti); 

 

 2 punti (oltre 3 e fino a 6); 

 

 3 punti (oltre 6). 

 

3 

 

 

9 
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3.2 - Impegno a soddisfare l’intero fabbisogno di una o più 

tipologie di prodotti alimentari con prodotti biologici 

provenienti da aziende che praticano agricoltura sociale di 

cui alla citata legge 18 agosto 2015, n. 141 e/o da aziende iscritte 

nella Rete del lavoro agricolo di qualità di cui all’art. 6 del citato 

decreto-legge 24 giugno 2014 n. 91. 

Il punteggio è assegnato in proporzione alla quantità, varietà e 

rappresentatività: 

 

 2 punti (fino a 3 prodotti); 

 

 4 punti (oltre 3 e fino a 6); 

 

 6 punti (oltre 6). 

6 

 

 

 

Criterio di 
valutazione 

Acquacoltura biologica, prodotti ittici di specie non a rischio, 
prodotti ittici freschi 

(Criterio premiante n. 5 previsto dal D.M. del 10/03/2020) 

 
Punti 

max 

4 4.1 - Per quanto riguarda il pesce di allevamento, 

somministrazione di prodotti ittici provenienti esclusivamente 

da acquacoltura biologica, dunque con l’etichetta di cui al 

regolamento (CE) n. 2018/848:  

 

 4 punti. 

 

 0 punti (nessuna somministrazione). 

 

4 12 

4.2 - Somministrazione di prodotti ittici appartenenti a stock il cui 

tasso di sfruttamento, ove noto, presenti mortalità 

inferiore o uguale a quella corrispondente al massimo 

rendimento sostenibile:  

 

 4 punti. 

 

 0 punti (nessuna somministrazione). 

 

4 

4.3 - Per quanto riguarda i prodotti da pesca in mare (dunque 

non da itticoltura), somministrazione dei soli prodotti ittici 

freschi pescati nel luogo più prossimo al centro di cottura: 

 

 4 punti. 

 

 0 punti (nessuna somministrazione) 

 

4 
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Criterio di 

valutazione 

Ulteriori certificazioni possedute Punti 

max 
5 5.1 - Possesso del sistema di gestione della sicurezza alimentare 

durante l’esecuzione del servizio conforme alla norma ISO 

22000 – Sistema di gestione della Sicurezza Alimentare 

nel settore IAF 30, idonea pertinente al “servizio di 

ristorazione”. 

Sarà assegnato 1 punto al concorrente in possesso della 

predetta certificazione. 

 

 1 punto. 

 

1 

 

4 

5.2 - Possesso del sistema di gestione della salute e sicurezza 

conforme alla norma ISO 45001 – Sistema di gestione della 

Salute e Sicurezza sul lavoro nel settore IAF 30, idonea 

pertinente al “servizio di ristorazione”. 

Sarà assegnato 1 punto al concorrente in possesso della 

predetta certificazione. 

 

 1 punto. 

 

1 

5.3 - Possesso del sistema di tracciabilità della catena di 

approvvigionamento durante l’esecuzione del servizio conforme 

alla norma ISO 22005 – Rintracciabilità nelle filiere 

agroalimentari nel settore IAF 30, idonea pertinente al 

“servizio di ristorazione”. 

Sarà assegnato 1 punto al concorrente in possesso della 

predetta certificazione. 

 

 1 punto. 

 

1 

5.4 - Possesso del sistema di gestione aziendale attinenti alla 

responsabilità sociale d'impresa conforme alla norma SA 8000 – 

responsabilità sociale nel settore IAF 30, idonea pertinente 

al “servizio di ristorazione”. 

Sarà assegnato 1 punto al concorrente in possesso della 

predetta certificazione. 

 

 1 punto. 

 

 

1 

TOTALE 70 

 
 

 
 
…………………………………., …..…………………….. 

[Luogo]      [Data] 
 

Firma (*) 

 
 

…………………………………………………….. 
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(* il presente documento dovrà essere firmato digitalmente) 

 

 

Alla presente dichiarazione deve essere allegata copia fotostatica di in documento di 

identità in corso di validità del soggetto firmatario. 

 

N.B.: 

- l’offerta tecnica deve essere sottoscritta dal legale rappresentante del concorrente 
o da un suo procuratore; 

- in caso di RTI/GEIE costituito, l’offerta tecnica deve essere sottoscritta dal 

rappresentante (ovvero da procuratore del rappresentante, munito di procura 
notarile) dell’Impresa mandataria/capofila; 

- in caso di Consorzio ordinario costituito, l’offerta tecnica deve essere sottoscritta 
dal rappresentante (ovvero da procuratore del rappresentante, munito di procura 
notarile) del Consorzio stesso; 

- in caso di RTI, Consorzio ordinario o GEIE costituendo, l’offerta tecnica deve essere 
sottoscritta dai rappresentanti (ovvero da procuratori dei rappresentanti, muniti di 
procura notarile) di tutte le Imprese raggruppande/consorziande; 

- in caso di Consorzi di cui all’art. 45, comma 2, lett. b) e c), del D.Lgs. n. 50/2016, 
l’offerta tecnica deve essere sottoscritta dal rappresentante (ovvero da procuratore 

del rappresentante, munito di procura notarile) del Consorzio; 

- in caso di aggregazione di imprese aderenti al contratto di rete: 

a) se la rete è dotata di un organo comune con potere di rappresentanza e di 

soggettività giuridica, ai sensi dell’art. 3, comma 4-quater, del d.l. 10 febbraio 
2009, n. 5, l’offerta tecnica deve essere sottoscritta dall’operatore economico 
che riveste le funzioni di organo comune; 

b) se la rete è dotata di un organo comune con potere di rappresentanza ma è 
priva di soggettività giuridica, ai sensi dell’art. 3, comma 4-quater, del d.l. 10 

febbraio 2009, n. 5, l’offerta tecnica deve essere sottoscritta dall’impresa che 
riveste le funzioni di organo comune nonché da ognuna delle imprese aderenti 
al contratto di rete che partecipano alla gara; 

c) se la rete è dotata di un organo comune privo del potere di rappresentanza o 
se la rete è sprovvista di organo comune, ovvero, se l’organo comune è privo 
dei requisiti di qualificazione richiesti per assumere la veste di mandataria, 

l’offerta tecnica deve essere sottoscritta dal legale rappresentante dell’impresa 
aderente alla rete che riveste la qualifica di mandataria, ovvero, in caso di 

partecipazione nelle forme da costituirsi, da ognuna delle imprese aderenti al 
contratto di rete che partecipano alla gara. 

 

La mancata sottoscrizione dell’offerta tecnica costituirà motivo di esclusione 

dell’operatore economico. 

 

All’Offerta tecnica potrà essere allegata ulteriore documentazione che il concorrente 

ritenga utile, che dovrà comunque essere separata dall’Offerta tecnica stessa. 


